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Procedury dotyczace gastronomii
w Szkole Podstawowej w ZS w Kietrzu
w czasie epidemii koronawirusa

Positki (dwudaniowy obiad) sg przygotowywane w kuchni szkolnej.

Positki wydawane sg w jadalni szkolnej. W miare mozliwosci positki wydawane sg
dla ucznidw z tej samej klasy. Uczniowie spozywajg obiady siadajgc w jadalni z
zachowaniem bezpiecznej odlegtosci miedzy osobami, w miare mozliwosci
spozywaijg je przy stolikach z rowiesnikami ze swoijej klasy.

Po positkach systematycznie czysci sie lub dezynfekuje blaty stotdw i porecze
krzeset.

Naczynia i sztu¢ce myte sg z dodatkiem detergentéw i kazdorazowo wyparzane.
Przy organizacji zywienia, oprocz warunkoéw higienicznych wymaganych przepisami
prawa odnoszacych sie do funkcjonowania zbiorowego zywienia, obowigzujg
dodatkowo  zasady szczegdlnej  ostroznosci  dotyczace  zabezpieczenia
epidemiologicznego pracownikow: w miare mozliwosci bezpieczna
odlegtoS¢ miedzy stanowiskami pracy wynoszaca min. 1,5 m, $rodki ochrony
osobistej, ptyny dezynfekujgce do czyszczenia powierzchni i sprzetdw.

W kuchni szkolnej utrzymywana jest szczegdlna higiena, czeste mycie i dezynfekcja
stanowisk pracy, opakowan produktow, sprzetu kuchennego, naczyn kuchennych.
Uczniowie, ktdrzy chorujag na alergie pokarmowe majg zapewniong diete
dostosowang do schorzenia.

W obszaru sali jadalnej usuniete zostaty dodatki (np. cukier, wazoniki, serwetki), a
sztuéce wydawane sg bezposrednio przez obstuge stotdwki.



